
A CHEF AJÁNLATA
Chef’s offers • Le proposte dello chef 

Burgonyakrémleves 
ropogós olasz baconnel és gyalult fekete szarvasgombával

Potato cream soup with crispy Italian bacon and black truffle shaving
Crema di patate con pancetta croccante e tartufo nero

1750 Ft

Friss kelkáposzta- és zellersaláta ropogós olasz baconnal
Fresh salad of Savoy cabbage and celery finished with crispy Italian bacon

Insalata di verza, sedano e pancetta croccante

1750 Ft

Friss házi spagetti carbonara 
ropogós tokaszalonnával és gyalult fekete szarvasgombával 

Fresh home made spaghetti carbonara sauce with crispy pork cheek lard and black truffle shaving
Carbonara di spaghetti alla chitarra con guanciale croccante e lamelle al tartufo nero

3050 Ft

Serpenyőben sült borjúérmék 
libamájjal és fekete szarvasgombával toast kenyéren tálalva

Pan-roasted veal medallions served on bread crouton with goose liver and black truffle
Medaglioni di filetto di vitello su crostone di pan-carré al fegato d’oca  e tartufo nero

5250 Ft

Meleg marha carpaccio 
friss articsóka-salátával és főtt burgonyával 

Warm beef carpaccio served with fresh artichoke salad and warm potatoes
Carpaccio di manzo tiepido con insalata di carcofi freschi e patate

3350 Ft

Serpenyőben sült fokhagymás, fehérboros királyrák 
bulgurral és sütőtökkel tálalva (3 db)

Pan-roasted king prawns in white wine and garlic sauce served with bulgur and pumpkin (3 pcs)
Code di gamberoni saltati al vino bianco e aglio serviti sul bulgur e zucca (3 pz)

6650 Ft

Sütőben sült rombuszhalfilé burgonyával és vargányagombával 
Oven-baked fillet of turbot fish with potatoes and porcini mushrooms

Filetto di rombo al forno con patate e porcini

7600 Ft
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�
Felhívjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a számla 

végösszege 12 %-os szervízdíjat tartalmaz.
Dear Customers! Please note that we have 

an additional 12 % service charge.
Informiamo i nostri gentili clienti che 

il totale del conto include  il 12 % di costo del servizio.

1 � = 280 HUF
In case of paying in Euro the change will be given 

in Hungarian forint (HUF).
Se il pagamento viene effettuato in Euro, il resto sarà restituito

in Fiorini ungheresi.



1. Édesköménysaláta naranccsal 
V Fennel salad with orange 

Insalata di finocchi e arancia

1550 Ft

2. Sárgadinnye carpaccio
pármai sonkával és mozzarellával
Cantaloupe melon carpaccio and Parma ham with mozzarella
Carpaccio di melone cantalupe con prosciutto di parma e mozzarella

2700 Ft

3. Padlizsán-millefoglie 
V bivalymozzarellával és 

bazsalikomszószzal
Eggplant millefoglie with buffalo mozzarella and basil sauce
Millefoglie alla melanzana e mozzarella di bufala 
con salsa al basilico

1850 Ft

4. Meleg parajfelfújt 
V krémes sajtszósszal

Hot spinach soufflé with cheese cream
Sformatino di spinaci in crema di formaggio

2100 Ft

5. Pugliai burrata sajt 
V meleg parajágyon

Warm spinach with burrata cheese from Puglia
Zoccolo di spinaci tiepidi con burrata Pugliese 

2000 Ft

6. Olasz vegyes felvágottak 
Mixed Italian cold cuts
Antipasto all’Italiana

2550 Ft

7. Bruschetta paradicsommal, 
pármai sonkával, parmezán sajttal 
Bruschetta with tomato, Parma ham and Parmesan cheese 
Bruschetta al pomodoro con prosciutto di Parma 
e roccette di parmigiano 

2500 Ft

ELŐÉTELEK
Starters • Antipasti 

8. Csirkés Cézár saláta
Ceasar salad with grilled chicken breast
Insalata Cesare (con petto di pollo)

2800 Ft

9. Párolt borjúszegy hidegen tálalva 
majonézes tonhalkrémmel 
Cold braised veal breast with creamy tuna sauce 
Vitello tonnato 

2850 Ft

10. Valtellinai bresaola sonka 
fűszeres taleggio sajttal 
Valtellina bresaola with spicy taleggio cheese 
Bresaola della Valtellina al taleggio speziato 

2450 Ft

11. Marha carpaccio rukolával 
és parmezánsajt szeletekkel 
Beef carpaccio with rucola and Parmesan slices 
Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di parmigiano

3050 Ft

12. Libamáj-terrin Tokaji borban 
karamellizált Tropea hagymával 
Foie gras terrine with Tropea onions caramelized 
in Tokaji wine 
Terrina di fegato d’oca servita con cipolla 
di Tropea caramellata al Tokaj

3600 Ft



17. Feketekagyló 
fűszeres paradicsomszószban 
Sauteed black mussels in spicy tomato sauce 
Cozze alla Tarantina (salsa al pomodoro) 

3100 Ft

18. Füstölt kardhal kecskesajtkrémmel 
és grépfrúttal 
Smoked swordfish with goat cheese cream and grapefruit 
Pesce spada affumicato con crema di caprino e pompelmo 

2500 Ft

19. Vöröstonhal-szeletek citromos 
vinaigrette mártással 
és vegyes kerti salátával 
Red tuna slices with lemon vinaigrette and mixed garden salad
Crudo di tonno con vinaigrette al limone e verdure dell’orto

3000 Ft

24. Pürésített bableves házi tésztával 
V Creamy bean soup with home-made noodles 

Pasta e fagioli

1500 Ft

25. Erdei gombaleves 
V Forest mushroom soup • Zuppa di funghi misto bosco 

1550 Ft

26. Ricottás parmezánnal töltött 
tészta (cappelletti) húslevesben 
Broth with cappelletti stuffed with ricotta and Parmesan
Cappelletti in brodo 

1600 Ft

13. Marinált lazac 
Marinated salmon • Salmone marinato

2250 Ft

14. Rákkoktél 
Shrimp cocktail • Cocktail di gamberetti 

2350 Ft

15. Carpaccio Szimfónia 
(tonhal, lazac, kardhal) 
Carpaccio symphony (tuna, salmon, swordfish) 
Sinfonia di carpaccio (tonno, salmone, pesce spada) 

2700 Ft

16. Feketekagyló 
fokhagymás fehérbormártásban 
Sauteed black mussels in garlic wine sauce 
Cozze alla Livornese (salsa bianca) 

3000 Ft

20. Olasz zöldségleves (minestrone)
V Minestrone Italian vegetable soup • Minestrone 

1300 Ft

21. Paradicsomkrémleves
V Thick tomato soup • Crema di pomodoro 

1550 Ft

22. Sütőtökkrémleves 
V montasio krémsajttal

Pumpkin cream soup with montasio cream cheese
Crema di zucca e riduzione di formaggio montasio 

1550 Ft

23. Vegyeszöldség-krémleves  
V (zöldborsó, spárga, hagyma) 

Puréed cream soup of mixed vegetables, 
green peas, onion and asparagus
Passata di verdure cipollina piselli e asparagi

1600 Ft

ELŐÉTELEK HALAKBÓL
Fish starters • Antipasti di pesce 

TRADÍCIONÁLIS LEVESEK
Traditional soup • Zuppe tradizionali 



27. Csavart maccheroncini 
V all’arrabbiata

Twisted maccheroncini all’arrabbiata 
Maccheroncini al torchio all’arrabbiata

1900 Ft
28. Papfojtó tészta tiroli módra 

(speck, zöldborsó, tejszín, vargányagomba)
Priest-strangler pasta tirolese style 
(speck ham, green pea, cream, porcini mushroom) 
Strozzapreti alla tirolese (speck, piselli, panna, funghi porcini)

2100 Ft
29. Rigatoni tészta aum aum módra 

V (padlizsán, bufala mozzarella, 
paradicsomszósz)
Rigatoni aum aum (with eggplant, tomato sauce and buffalo 
mozzarella) • Rigatoni aum aum

2450 Ft
30. Penne vodkával 

Penne with vodka • Penne alla vodka

2300 Ft
31. Bolognai tagliatelle 

Tagliatelle with bolognese sauce • Tagliatelle alla Bolognese 

2050 Ft
32. Friss házi maccheroncini  

V vegyes zöldségekkel és rukolával
Fresh home made twisted maccheroncini 
with mixed vegetables and rocket salad 
Maccheroncini con misto di verdure e rucola 

2050 Ft
33. Sütőtökkel töltött tortelloni 

V vajas, zsályás mártásban
Tortelloni stuffed with squash in butter and sage sauce 
Tortelloni di zucca al burro e salvia 

2100 Ft
34. Pappardelle vargányagombával 

Pappardelle with porcini • Pappardelle ai funghi porcini 

2250 Ft
35. Zöld lasagna sütőben 

Oven-baked green lasagne • Lasagna verde al forno

2250 Ft
36. Zöld gnocchi mascarpone sajttal 

V és sáfránnyal
Green gnocchi with mascarpone and saffron sauce 
Gnocchi verdi al mascarpone e zafferano 

2250 Ft
37. Tortellini Emiliani 

(tejszínnel és pármai sonkával) 
Tortellini Emiliani (with cream and Parma ham) 
Tortellini Emiliani (panna e prosciutto di Parma)

2250 Ft

38. Tagliolini Cardinale 
(libamájjal és spárgával) 
Tagliolini Cardinale (with goose liver and asparagus) 
Tagliolini Cardinale (fegato d’oca e asparagi) 

2450 Ft
39. Falusi maccheroncini 

bélszínfalatokkal 
Country style maccheroncini with tenderlon bits 
Maccheroncini del casale con bocconcini di filetto 

2350 Ft
40. Zöldfűszeres sajttal töltött 

cappellacci pármai sonkával és 
champignon gombával ízesített 
mártásban 
Cappellacci stuffed with cheese and herbs served 
in Parma ham and champignon sauce
Cappellacci ripieni di taleggio ed erbetta in salsa 
di prosciutto di Parma e funghi champignon 

2500 Ft
41. Rusztikus tagliatelle 

(tejszín, erdei gomba, pármai sonka) 
Rustic tagliatelle (cream, forest mushrooms, Parma ham) 
Tagliatelle rustiche (panna, funghi prataioli e prosciutto 
di Parma)

2250 Ft
42. Toszkán agnolotti borjúval töltve, 

bresaola sonkás, vajas mártásban 
Tuscan agnolotti stuffed with veal, served in bresaola and 
butter sauce • Agnolotti Toscani ripieni di vitello, in salsa 
di burro e bresaola

2250 Ft
43. Bigoli sorrentina módra 

V (paradicsommártással és 
mozzarellával)
Potato pasta Sorrento style with tomato sauce and 
mozzarella cheese • Bigoli alla sorrentina 

2350 Ft
44. Pappardelle vaddisznóraguval

Pappardelle noodle with wild-boar ragu
Pappardelle al ragù di cinghiale

2350 Ft
45. Háromféle tészta sütőben gratinálva

V (gnocchi vargányagombával, pollicioni 
della nonna és cupolino di crespella)
Tris of pasta gratinated in oven (gnocchi with porcini, grandma’s
pollicioni and crespella) • Tris di pasta gratinate al forno (gnocchi
ai porcini, pollicioni della nonna e cupolino di crespella) 

2650 Ft

FRISS HÁZITÉSZTÁBÓL 
KÉSZÜLT ÉTELEK

Fresh, home-made pasta dishes 
Primi piatti di pasta fresca al mattarello 



TÉSZTÁK HALAKKAL
ÉS TENGER GYÜMÖLCSEIVEL 

Pasta dishes with fish and sea-food • Primi piatti di pesce

RIZOTTÓK
Risotto • Risotti

46. Penne rózsaszín mártásban 
rukolával és koktélrákkal
Penne in pink sauce with rucola and cocktail shrimps
Penne in salsa rosa con rucola e gamberetti

2700 Ft
47. Langusztával és bufala mozza-

rellával töltött zöld ravioli 
vénuszkagylós mártásban
Green ravioli stuffed with buffalo mozzarella and cold-lobster 
in white sauce of clams
Ravioli verdi ripieni di mozzarella di bufala e polpa 
d’aragosta in guazzetto di vongole veraci 

2950 Ft
48. Házi chitarra spagetti szardellával, 

zöldspárgával és tonhal 
carpaccióval
Home-made spaghetti alla chitarra with anchovies, 
green asparagus and tuna carpaccio
Spaghetti alla chitarra con acciughe, asparagi e carpaccio 
di tuna

3300 Ft
49. Tagliolini friss tintahallal 

és rukolával
Tagliolini with fresh squid and rucola
Tagliolini al calamaro fresco e rucola 

3050 Ft

54. Rizottó Sergio módra 
(vegyes hal és tenger gyümölcsei)
Risotto Sergio style (fish and off-the-shells mixed sea-food)
Risotto al soffio di mare «alla Sergio» 
(misto di pesce e molluschi sgusciati)

2750 Ft
55. Rizottó vegyes zöldségekkel

V White risotto with mixed vegetables • Risotto dell’ orto

1950 Ft
56. Parmezános rizottó 

V Parmesan risotto • Risotto alla Parmiggiana 

2050 Ft
57. Alpesi rizottó 

(sáfrányos, cukkinis, olaszkolbászos)
Risotto Alps style with safferan, zucchini and cubes of smoked 
Italian sausage • Risotto d’Alpeggio con zafferano, zucchine 
e cacciattorini affumicati

2400 Ft

50. Spaghetti vénuszkagylóval, 
fehérborral
Spaghetti with clams and white wine
Spaghetti alle vongole veraci (al vino bianco)

3300 Ft
51. Félhold alakú tészta lazackrémmel 

töltve, snidlinges mascarponéval, 
kaviárral
Halfmoon-shaped pasta stuffed w/salmon cream with chives, 
mascarpone and caviar 
Mezze lune ripiene al salmone in crema di mascarpone, 
erba cipollina e caviale

3150 Ft
52. Házi fekete spagetti 

friss tenger gyümölcseivel
Home-made black spaghetti with mixed sea-food
Spaghetti neri fatti in casa con frutti di mare freschi

3900 Ft
53. Tagliolini tenger gyümölcseivel 

(bőséges adag)
Home-made tagliolini with mixed sea-food (large portion)
Tagliolini allo scoglio (porzione abbondante)

4200 Ft

58. Rizottó proseccóval 
és kacsaraguval
Risotto with prosecco and duck ragout
Risotto al Franciacorta con ragù d’anatra e salamella

2650 Ft
59. Rizottó lazaccal és kaviárral

Risotto with salmon and caviar 
Risotto al salmone e caviale 

2650 Ft
60. Rizottó tenger gyümölcseivel

Risotto with mixed seafood 
Risotto alla marinara 

3050 Ft



61. Ruspantino grillezve 
(fűszeres fél baby csirke)
Grilled Ruspantino (spicy half baby chicken) 
Ruspantino alla griglia (pollo alla diavola)

3050 Ft

62. Borjú paillard
Veal paillard 
Paillard di vitello

4100 Ft

63. Sertéskolbász olasz módra
Italian-style pork sausage 
Salsicce di maiale all’italiana

2250 Ft

64. Hátszínszeletek rukolával, 
parmezánszeletekkel és 
koktélparadicsommal 
(tagliata)
Beef sirloin cuts with rucola, Parmesan shavings 
and cocktail tomatoes 
Controfiletto di bue con rucola e scaglie di parmiggiano 
e pomodorini (tagliata)

5150 Ft

65. Hátszín „scottona”
Beef sirloin ”scottona” 
Controfiletto di scottona 

5150 Ft

66. Bélszín
Beef tenderloin 
Filetto di manzo

5500 Ft

67. Csontos borjúborda 
(min. 400 g)
Veal chop 
Nodino di vitello

1350 Ft /100 g

68. Malacoldalas
Pork ribs 
Costolette di maiale

2650 Ft

69. T-bone steak Toscana módra 
(min. 800 g)
Florentine style T-bone steak 
Fiorentina Toscana

1500 Ft /100 g

70. Grillezett malacborda 
Grilled baby pork chops
Costolette di carré di maialino tenero

3400 Ft

71. Rozmaringos bárányborda 
(French racks)
French racks 
Costolette d’agnello scottadito

4850 Ft

GRILLEZETT ÉTELEK 
HÚSOKBÓL

Grill dishes meat • Dal grigliere carne

72. Argentin szabadban nevelt premium marha hátszín  
Argentinian premium sirloin steak from free range beef 

Controfiletto di black premium delle Pampas dell’Argentina 

min. 400 g = 9000 Ft
extra rendelés esetén (additional gramms • peso addizionale) + 100 g = 2250 Ft



GRILLEZETT ÉTELEK 
HALBÓL 

Grill dishes fish • Dal grigliere pesce

HALAINK FRISSEN AZ OLASZ HALPIACOKRÓL ÉRKEZNEK 
Our fish cames fresh from the sea • Pesce fresco di mare

73. Tintahal
Squid 
Calamari

4000 Ft

74. Tengeri süllő vagy sügér
Sea bass, sea bream 
Branzini e orate

4450 Ft

75. Kardhalszelet
Swordfish steak 
Trancio di pesce spada 

4450 Ft

76. Tonhalszelet szezámmagosan
Tuna steak with sesame seed crust 
Trancio di tonno al sesamo

5150 Ft

77. Scampi egészben /200 g 
(1 db)  
Scampi reale (each)
Scampi reale (cad.)

3600 Ft

78. Homár egészben /400 g
Whole lobster 
Astice intero per porzione

8750 Ft

79. Rombuszhal /100 g
Turbot 
Rombo 

1250 Ft

80. Tengeri sügér /100 g
Sea bream 
Orate 

1250 Ft

81. Tengeri süllő /100 g
Sea bass 
Branzino

1250 Ft

82. Szicíliai királyrák Cervia sóval 
mediterrán ízesítésben 
(1 db)
Sicilian king prawns with Cervia salt Mediterranean-style
(each) 
Gamberoni siciliani in salamoia al sale di Cervia con aromi 
mediterranei (cadauno) 

3300 Ft



83. Rántott sertésborda emiliai módra 
(pármai sonka, parmezánforgács)
Emilia-style breaded pork cutlet
Cotoletta di maiale all’emiliana

3900 Ft

84. Csirkemellfilé vargányagombával
Chicken breast with porcini 
Petto di pollo ai funghi porcini

2800 Ft

85. Roston sült kacsamellfilé 
rózsaborsmártással
Roasted duck breast fillet with rose pepper sauce
Ventaglio di petto d’anatra al pepe rosa

3700 Ft

86. Nyúlrolád speck sonkával, 
radicchio salátával göngyölve, 
gesztenyepüré-ágyon
Rabbit roll stuffed with speck and radicchio salad 
on chestnut puree bed 
Involtino di coniglio rosolato ripieno di speck 
e radicchio con purè di castagne

3100 Ft

87. Serpenyős borjúszelet 
marsala bormártásban
Pan-roasted veal escalop in Marsala wine sauce 
Scaloppina di vitello al marsala

4000 Ft

88. Saltimbocca Római módra 
(borjúszeletek pármai sonkával, 
zsályalevéllel pirítva fehérboros 
mártásban)
Roman-style Saltimbocca (roast veal with Parma ham and 
sage in white wine sauce) 
Saltimbocca alla romana (vitello rosolato con prosciutto 
di Parma e salvia in salsa al vino bianco)

4650 Ft

89. Bélszínjava balzsamecettel
Beef tenderloin with balsamic vinegar
Filetto di manzo all’aceto balsamico

5150 Ft

90. Bélszínjava Rossini módra 
(libamájjal, vargányagombával, 
Sangiovese bormártással)
Beef tenderloin “Rossini” 
(goose liver, porcini, Sangiovese wine sauce)
Filetto di manzo alla Rossini (fegato d’oca e porcino)

6200 Ft

91. Sütőben sült báránycsülök 
rozmaringos burgonyával
Oven-baked lamb shank served with roasted rosemary potatoes
Stinco d’agnello con patate al rosmarino 

4850 Ft

92. Óriás rántott borjúborda 
sültpaprika-salátával
Giant breaded veal cutlet with grilled bell pepper salad
Orecchie di elefante cotoletta con insalata 
di peperoni alla grlia

5900 Ft

HÚSBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK 
Meat main courses • Secondi piatti di carne



HALBÓL KÉSZÜLT ÉTELEK 
Fish main courses • Secondi piatti di pesce

93. Fritto misto - rántott tintahal, 
koktélrák és cukkini
Fritto misto of squid, cocktail shrimp, zucchini 
Misto fritto di calamari, gamberi e zucchine

4150 Ft

94. Sütőben sült Szent Péter halfilé 
feketekagylóval, 
sült paradicsommal
Oven-roasted fillet of St Peter’s fish with black mussels 
and oven-baked tomato 
Filetto di San Pietro in guazzetto di cozze

3700 Ft

95. Tengeri sügér cukkiniágyon 
pestóval
Seabream fillet on zucchini bed with pesto
Filetto di orata sul letto di zucchine profumate al pesto

3850 Ft

96. Soaso halfilé ropogós burgonyá-
val és cukkinivel
Potato and zucchini crusted brill fillet
Filetto di soaso in crosta di patate e zucchine

4100 Ft

97. Serpenyős tengeri sügér 
Rimini módra 
(fehérbor, feketekagyló, koktélrák)
Pan-roasted sea-bream Riminese style 
(white wine, black mussels and shrimps)
Filetto d’orata alla riminese  
(guazzetto di cozze e gamberetti)

4850 Ft

98. Ördöghal Isolana módra 
(koktélparadicsom, burgonya, 
olívabogyó)
Isolana-style monkfish (cherry tomatoes, potatoes, olives)
Coda di rospo all’Isolana (pomodorini, patate e olive)

5150 Ft

99. Zuppa di pesce - Bőséges halleves 
Anconetana módra
Zuppa di pesce – Rich fish soup Anconetan-style
Zuppa di pesce all’Anconetana (abbondante)

6850 Ft

100. Királyrák-farok provence-i módra 
koktélparadicsommal és 
fokhagymával ízesítve 
(3 db)
Provence-style king prawn tail flavoured with 
cocktail tomatoes and garlic (3 pcs) 
Coda di gamberi alla Provenzale speziato con pomodoro 
e aglio (3 pz per porzione)

6650 Ft

101. Királyrák-farok fokhagymás, 
fehérboros mártásban 
(3 db)
King prawn tail in garlic white wine sauce (3 pcs) 
Gamberoni al vino bianco e aglio (3 pz per porzione)

6650 Ft



KÖRETEK 
Garnish • Contorni

SALÁTÁK 
Salads • Insalate

102. Burgonyapüré 
V Mashed potato • Purè di patate

750 Ft

103. Ghiotta burgonya 
V (sült burgonyakockák paradicsommal 

és rozmaringgal) 
Ghiotta potatoes (oven-roasted potatoes with tomatoes 
and rosemary) • Patate alla ghiotta

800 Ft

104. Házi sültburgonya 
V Home-style fries • Patate fritte della casa

800 Ft

105. Serpenyős spenót 
V (vajon vagy fokhagymával párolva)

Pan-braised spinach (braised on butter or garlic)
Spinaci saltati in padella (al burro o all’aglio)

850 Ft

111. Friss articsókaszív-saláta 
mediterrán módra parmezánnal
Mediterranean style fresh artichoke salad with parmesan 
shavings • Insalata di cuore di carciofi freschi e parmiggiano 

2450 Ft

112. Sfiziosa saláta  
V (rukola, parmezánsajt, csiperkegomba)

Sfiziosa salad (rucola, Parmesan, mushroom)
Insalata sfiziosa (rucola, parmiggiano e champignon)

1500 Ft

113. Zöldsaláta mozzarellagolyókkal 
V és olívabogyóval 

Green salad with cherry mozzarella and olives
Insalata verde con bocconcini di mozzarella e olive

1800 Ft

114. Rukolasaláta, koktélparadicsom-
V mal, parmezánszeletkékkel 

Rucola salad with cherry tomatoes and Parmesan shavings
Insalata di rucola, pomodorini e scaglie di parmiggiano

1900 Ft

106. Friss vegyes saláta 
V Fresh mixed salad • Insalata mista

1150 Ft

107. Pikáns vegyeszöldség-köret 
Spicy green garnish with peperoncino
Erbette nostrane affogate al peperoncino

1150 Ft

108. Grillezett vegyes zöldség
Grilled mixed vegetables • Verdure miste alla griglia

1150 Ft

109. Koktélparadicsom rukolával
V Cherry tomato salad with rucola 

Insalata rucola e pomodorini

1300 Ft

110. Párolt vegyes zöldség 
V Steamed mixed vegetables • Misto di verdure al vapore

1350 Ft

115. Insalata caprese (paradicsom, 
V bivalymozzarella, bazsalikom)

Insalata caprese (tomatoes, buffalo mozzarella, basil)
Insalata caprese (pomodoro, mozzarella di bufala e basilico)

2000 Ft

116. Insalata Sergio 
V (zöldsaláta, grillezett cukkini, zeller, 

édeskömény, koktélparadicsom, 
narancs, ricotta) 
Insalata Sergio (green salad, grilled zucchini, celery, fennel, 
cocktail tomatoes, orange, ricotta)
Insalata Sergio (insalata verde, zucchini grigliate, sedano, 
finocchio, pomodorini, arancia e chicchi di ricotta)

2250 Ft

117. Insalatissima 
(zöldsaláta, tonhal, kemény tojás, 
koktélparadicsom, mozzarellafalatok, 
zöld olívabogyó)
Insalatissima (green salad, tuna, boiled egg, cocktail 
tomatoes, cherry mozzarella, green olives)
Insalatissima (insalata verde, tonno, uovo sodo, 
pomodorini, bocconcini di mozzarella e olive verdi)

2450 Ft



118. Pizza Margherita 
V (paradicsom, mozzarella) 

(tomato sauce, mozzarella) • (pomodoro, mozzarella)

1600 Ft

119. Pizza Caprese 
V (mozzarella, szeletelt friss paradicsom, 

bazsalikomlevél, extra szűz olívaolaj)
(mozzarella, sliced tomato, basil leaves, extra virgin olive oil)
(mozzarella, pomodoro a fette, basilico e olio extra vergine)

2150 Ft

120. Pizza Bufalina 
V (bivalytejes mozzarella, koktélparadi-

csom, bazsalikomlevél, extra szűz 
olívaolaj) 
(buffalo mozzarella, cherry tomato, basil, extra virgin 
olive oil) • (mozzarella di bufala, pomodorini, basilico, 
olio extra vergine)

2650 Ft

121. Pizza Prosciutto 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka)
(tomato sauce, mozzarella, ham) 
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

2250 Ft

122. Pizza Prosciutto e Funghi 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka, 
gomba)
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroom)
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi)

2400 Ft

123. Pizza Quattro Stagioni 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka, 
gomba, articsóka)
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroom,artichoke)
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, 
carciofi)

2700 Ft

124. Pizza Capricciosa 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka, 
gomba, articsóka, olívabogyó)
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroom, artichoke black 
olives) • (salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, carciofi e olive nere)

2900 Ft

125. Pizza Tonno e Cipolla 
(paradicsomszósz, mozzarella, tonhal, 
hagyma)
(tomato sauce, mozzarella, tuna, onion)
(salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)

2600 Ft

126. Pizza Quattro Formaggi 
V (paradicsomszósz, mozzarella, 

gorgonzola, ementáli, parmezán) 
(tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, emmenthal, 
parmesan) • (salsa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola, 
emmenthal, parmiggiano reggiano)

2750 Ft

127. Pizza Gamberetti e Zucchine 
(paradicsomszósz, mozzarella, 
koktélrák, cukkini)
(tomato sauce, mozzarella, shrimps, zucchini)
(salsa di pomodoro, mozzarella, gamberetti, zucchine)

2800 Ft

128. Pizza Frutti di Mare 
(paradicsomszósz, mozzarella, tenger 
gyümölcsei)
(tomato sauce, mozzarella, seafood)
(salsa di  pomodoro, mozzarella, frutti di mare)

3000 Ft

129. Pizza Ortolana 
V (paradicsomszósz, mozzarella, 

grillezett zöldségek)
(tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables)
(salsa di pomodoro, mozzarella, verdure grigliate)

2100 Ft

130. Pizza Rustica 
(paradicsomszósz, mozzarella, 
padlizsán, fekete olíva, speck sonka, 
gorgonzola)
(tomato sauce, mozzarella, egg-plant, black olives, speck 
ham, gorgonzola) • (salsa di pomodoro, mozzarella, 
melanzane, olive nere, speck, gorgonzola)

2900 Ft

131. Pizza Abruzzese 
(paradicsomszósz, mozzarella, csípős 
szalámi, sonka)
(tomato sauce, mozzarella, spicy salami, ham) • (salsa di 
pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto cotto)

2750 Ft

PIZZÁK 
Pizza • Pizze



132. Pizza Calabrese 
(paradicsomszósz, mozzarella, csípős 
szalámi, csípős paprika)
(tomato sauce, mozzarella, spicy salami,chilli pepper) 
(salsa di pomodoro, mozzarella, salame piccante, 
peperoncino)

2350 Ft

133. Pizza Emiliana 
(paradicsomszósz, mozzarella, 
pármai sonka, parmezánszeletkék)
(tomato sauce, mozzarella, Parma ham, parmesan shavings)
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 
parmiggiano reggiano a scaglie)

2850 Ft

134. Pizza Tirolese 
(mozzarella, speck sonka, gorgonzola)
(mozzarella, speck ham, gorgonzola)
(mozzarella, speck, gorgonzola)

2750 Ft

135. Pizza Valtellina 
(paradicsomszósz, mozzarella, bresaola 
sonka, rukola, fontina sajt)
(tomato sauce, mozzarella, bresaola ham, rucola, fontina 
cheese) 
(salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, fontina)

3000 Ft

136. Calzone Classico 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka)
(tomato sauce, mozzarella, ham)
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

2350 Ft

137. Calzone Farcito 
(paradicsomszósz, mozzarella, sonka, 
gomba, articsóka)
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroom, artichoke) 
(salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, 
carciofi)

2750 Ft

138. Pizza Romana 
(paradicsomszósz, szardella, mozzarella,
kapribogyó, oregánó)
(tomato sauce, anchovy, mozzarella, capers, oregano)
(salsa di pomodoro, acciughe, mozzarella, capperi, origano)

1800 Ft

139. Pizza Anatra 
(vékony paradicsomszósz, füstölt kacsa-
mell, parmezán sajt, lilahagyma, chili)
(thin tomato sauce, finely sliced smoked duck breast, 
parmesan cheese, onion, chili)
(pocco pomodoro, petto d’anatra affumicato, parmigiano, 
cippolla, chili)

2450 Ft

140. Pizza Siciliana 
(paradicsomszósz, mozzarella, szardella,
kapribogyó, fekete olíva, oregánó)
(tomato sauce, mozzarella, anchovy, capers, black olives, 
oregano) • (salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe, 
capperi, olive nere, origano)

2450 Ft

141. Pizza Ricotta e Spinaci
V (mozzarella, ricotta sajt, spenót)

(mozzarella, ricotta cheese, spinach)
(mozzarella, ricotta, spinaci)

2250 Ft

142. Pizza Maialina 
(paradicsomszósz, mozzarella, 
friss olasz kolbász, rozmaring)
(tomato sauce, mozzarella, fresh italian sausage, rosemary)
(salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, rosmarino)

2500 Ft

143. Pizza Mediterranea 
V (mozzarella, padlizsán, rukola, 

parmezánszeletkék)
(mozzarella, egg-plant, rucola, parmesan shavings)
(mozzarella, melanzane, rucola, scaglie di grana)

2700 Ft



DESSZERTEK 
Desserts • Dessert

V vegetáriánus ételek
V suitable for vegetarians
V vegetariano

144. Kávés-mogyorós parfé
Coffee-hazelnut parfait • Semifreddo alla nocciola e caffé

850 Ft

145. Millefoglie vaníliakrémmel
Millefoglie with vanilla custard
Millefoglie alla crema pasticciera

1050 Ft

146. Tiramisu
Tiramisu • Tiramisù

1050 Ft

147. Eperkrém puding
Strawberry bavarian cream pudding • Bavarese alla fragola 

1000 Ft

148. Bazsalikomos parfé eperöntettel
Basil parfait with strawberry sauce
Semifreddo al basilico con salsa di fragole

1250 Ft

149. Profiterol
Profiterole • Profiterole

1150 Ft

150. Mogyorós, csokoládés ricotta 
tortácska zabaglione mártással
Hazelnut-chocolate tartlet with sabayon sauce
Tortino alle nocciole e cioccolata con zabaione

1250 Ft

151. Csokoládéfelfújt
Chocolte soufflé • Soufflé al cioccolato

1050 Ft

152. Gyümölcssaláta
Fruit salad • Macedonia di frutta fresca

850 Ft

153. Vegyes fagylalt
Ice cream • Gelato misto

1000 Ft

154. Almatorta vaníliakrémmel
Apple tart with vanilla cream 
Torta di mela con crema vaniglia

1000 Ft

155. Panna cotta 
(csokoládéval, karamellel vagy 
erdei gyümölccsel)
Panna cotta (with chocolate, caramel or forest fruits)
Panna cotta (cioccolato, caramello, frutti di bosco)

1050 Ft
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